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CAFE - - RESTAURANT - LOUNGE

Cabarelo Festtafel "Wlhter" ‘

Gemeinsam O'eme/a’en Gemeinsam feiern.

-}{ 38,90 € ab 8 Personen o

= - Vorspeisgnplatten

Burrata mit geschmorten Kirschtomaten und Pesto

Mediterrane Antipasti
Réaucherlachs mit Honig-Senf-Dill-Creme
Winterlicher Feldsalat mit Birne, Walniissen und Granatapfel

TR R & W

Brotauswahl mit Krauterbutter und hausgemachtem Dip

— Hauptgerichtplatten ——
S

Rosa Rinderbraten mit kriftiger Rotweinjus
Hahnchenbrust in Waldpilzrahm

Cremiges Waldpilz-Risotto mit Parmesan
Kartoffelgratin

Rosmarinkartoffeln

Apfelrotkohl

Winterliches Ofengemtise

R & & ® & & &

Dessert zum Teilen
K

Spekulatius-Tiramisu
Mousse au Chocolat

® & ®

Panna Cotta mit winterlichem Beerenragout
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CAFE - BAR - RESTAURANT - LOUNGE

Cabarelo Festtafel "Premium"

S

Gemeinsam genieflen. Gemeinsam feiern.

44,90 € | ab 8 Personen

Vorspeisenplatten

Vitello Tonnato mit Kapern und Rucola
Burrata mit Ofentomaten und Pesto

Graved Lachs mit Honig-Semf-Dill-Sauce
Roastbeef rosa gebraten mit Remouladencreme
Winterlicher Feldsalat mit Birne, Walntssen und
Granatapfel

Antipasti

Brotauswahl und Dips

Geschmorte Rinderbiackchen mit Rotweinjus
Rosa Entenbrust mit Orangensauce
Gebratenes Lachsfilet mit Zitronen-Kriuterbutter
Waldpilz-Risotto mit Parmesan
Kartoffelgratin

Kleine Rosmarinkartoffeln
Apfelrotkohl

Rosenkohl mit gerdsteten Mandeln
Wintergemiise

Dessert-Festtafel

Spekulatius-Tiramisu
Créme brilée

Mousse au Chocolat
Panna Cotta mit Beeren
Kleine Bratapfelvariation

GUTE SPEISEN.
SCHONERE ZEITEN.
CABARELO.
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BAR «- RESTAURANT - LOUNGE

Cabarelo Festtafel "Signature"

Gemeinsam gemeﬁen Gemeinsam feiern.

%3( 52 90 € | ab 8 Personen

Vorspeisgnplatten

Rindercarpaccio mit Parmesan, Rucola und Triiffelcreme
Vitello Tonnato

Graved und gerducherter Lachs mit Dill-Senf-Creme
Burrata mit geschmorten Tomaten

Garnelen mit Knoblauch, Kriautern und Zitrone
Winterlicher Salat mit Birne, Granatapfel und
karamellisierten Walniissen

Antipasti

Brotauswahl, Olivendl und hausgemachte Dips

Rosa gebratene Rinderfiletmedaillons mit Portweinjus
Entenbrust mit Orangensauce
Gebratenes Lachsfilet mit Krduterbutter
Triiffel-Waldpilz-Risotto
Kartoffel-Triiffelgratin
Rosmarinkartoffeln ® '
Apfelrotkohl

Rosenkohl mit Mandeln
Winterliches Marktgemiise

Dessert-Etagere

Spekulatius-Tiramisu
Creme briilée
Schokoladenmousse
Mini-Cheesecake
Bratapfel-Dessert
Panna Cotta

Beeren und Friichte

sk

GUTE SPEISEN.
SCHONERE ZEITEN.
CABARELO.




